
Cuvée Michel
Costières de Nîmes AOC
Domaine Pastouret

Région : Vallée du Rhône, France.

Appellation : Costières de Nîmes AOC.

Domaine : Domaine Pastouret.

Cépages : Syrah, Grenache Noir (Garnacha Tinta),
Carignan (Mazuelo)

Millésime : 2022

À déguster jusqu’en : 2027

 

Robe :  rouge cerise.

Nez :  très fruité, il offre des arômes de framboises
écrasées, de coulis de cassis et de compote de mûres.

Bouche :  le fruité se prolonge en bouche, avec des
saveurs de cassis, de fraises cuites et de prunes. Les
tannins sont fondus et soyeux, la finale est fraîche et
poivrée, avec une touche acidulée.

Conclusion :  une corbeille de fruits bien mûrs !

Service :  viande grillée, fromages à pâte molle.

Ce duo de cépage est concocté par Michel, le père
dans la famille Pastouret. Très fruité, il offre des arômes
de framboise écrasée, de coulis de cassis et de
compote de mûre.
Le fruité se prolonge en bouche, avec des saveurs de
cassis, de fraise cuite et de prune. Les tannins sont
fondus et soyeux, la finale est fraîche et poivrée, avec
une touche acidulée.Une corbeille de fruits bien mûrs !

 

Teneur en alcool : 12.5%

Contenu et emballage : 75 cl, Carton 6x75 cl

Réf. : 94005 75 2022    Prix membre : 13.70

Prix catalogue : 15.20


