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Fincas de Landaluce

Région : Rioja, Espagne.
Appellation : Rioja DOCa.
Domaine : Fincas de Landaluce.
Cépages : 100% Tempranillo
Millésime : 2021

A déguster jusqu’en : 2031

Distinctions : Tim Atkin: 90/100

e, Robe : rouge sombre, intense, reflets grenat.
Nez : fin, belle expression du fruit, sur la fraise, cerise
rouge et raisinet, délicatement enrobés de notes de

fumée, vanille et caramel.

Bouche : attaque fine, longiligne, harmonieuse, avec
une acidité croquante et des tannins granuleux et fins.
Saveurs de petits fruits rouges, herbes séchées et tabac
blond ainsi que réglisse fraiche dans une finale aux
accents d'agrumes.

Conclusion : un vin frais et fruité qui donne beaucoup
de plaisir dans sa jeunesse !

Service : servira 17°C. Poivrons farcis, calamars a la
tomate, émincé de porc grillé.

Fondée en 2000, Fincas de Landaluce est le réve de
Goyo L. Landaluce devenu réalité. Avec des vignes agées
de 20 a 40 ans et plantées a haute altitude (jusqu'a 1200
m), le domaine s'est rapidement hissé dans la cour des
grands avec des vins frais et complexes.

Teneur en alcool : 14.5%
Contenu et emballage : /5 cl, Carton 6x75 cl

Réf. : 91071 752021 Prix membre : 13.90
Prix catalogue : 15.40




