llico

Cuture du in Montepulciano d'Abruzzo DOC

depuis 1936

Azienda Dino llluminati

Région : Abruzzes, ltalie.

Appellation : Montepulciano d'Abruzzo DOC.
Domaine : Azienda Dino llluminati.

Cépages : 100% Montepulciano

Millésime : 2021

A déguster jusqu’en : 2027

Robe : cerise noire, intense.

Nez : ardmes de chair de cerise, de prune et de
£ tabac puis de café.
599/
[LICO Bouche : une attaque ample, d'un beau volume. Le
tipuliano oA fruit est intense avec des notes d'épices, de poivre
MIN, I noir. Tannins doux, bien soutenus par une finale

rafraichissante.
Conclusion : Un vin puissant et voluptueusx.

Service : 14-16°C, lasagnes, gratin de légumes,
émincé de porc, viandes.

Le Montepulciano est un vin rouge fonceé issu du
cépage (cépage) du méme nom. Originaire de la ville
toscane de Montepulciano, ce cépage rouge a peau
épaisse est un cousin du cépage Sangiovese et est
principalement cultivé dans le centre de I'ltalie, en
particulier dans la région des Abruzzes.

Teneur en alcool : 13.5%
Contenu et emballage : /5 cl, Carton 6x/5 cl
Réf. : 90602 75 2021 Prix membre : 12.90

Prix catalogue : 14.30




